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MOZZARELLA IN CARROZZA
ALTACCIUGA
CON PANATURA IN FIOCCHI

Il connubio tra la versione veneziana e la tradizionale ricetta della
mozzarella in carrozza trova il suo apice nella variante con l'acciuga del
Mar Cantabrico: un abbinamento perfetto grazie al contrasto tra la morbidezza
del ripieno e la croccantezza dell'esterno. La versione “panata” a base di uova
con panatura in fiocchi, rappresenta un’interpretazione dal gusto intenso e deciso,
sicuramente apprezzata dai palati pit sofisticati ed esigenti.

o Olio di girasole alto oleico: frittura asciutta, leggera

e salutare

o Sapore ricco e gustoso: solo la migliore mozzarella cremosa
e filante che si scioglie in bocca ad ogni morso unita alla
sapidita e succulenza dell'acciuga del Cantabrico

o La tradizionale panata: per chi ama la versione originale
campana e laziale, speciale anche nella dimensione

da 1Mogrammi

o Panatura dorata e fragrante: speciale panatura in fiocchi
ancora piu croccante, ideale per racchiudere ed esaltare

il ripieno alla perfezione

o Velocita di rigenerazione: bastera scongelarla,

scaldarla pochi minuti e sara pronta per essere servita

come appena fatta

o Riduzione degli sprechi: imballaggi pratici,

flessibili e totalmente riciclabili

Maxi

Ufficio commerciale: Calle Ghirardi, 21/2 - Mirano (Ve)
Scopri le schede tecniche Sede produttiva e magazzini: Via Albare, 58/2 - Piombino Dese (Pd)
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